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NOS ATOUTS

PRÉSENTATION DE

Le spécialiste du boyau naturel

Des professionnels au service de votre métier

Des produits de qualité qui répondent à vos 
attentes

Une livraison rapide

Des conditionnements adaptés

Notre capacité
d’adaptation

L’attention que nous
portons à vos besoins

Notre réactivité

Nos savoir-faire
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Création de l’entreprise individuelle par Jean-Claude Roland

1969

Ouverture du capital. Devient SA GBB

1976

Déménagement du site de production à Dol-de-Bretagne

1989

L’établissement est agréé CEE

1993

Évolution de l’activité : la fabrication sur le site de Dol-de- Bretagne (porc,
mouton) est complétée par un approvisionnement orienté vers la CE puis le
monde.

1994

QUELQUES DATES-CLÉS

Afin de répondre à l’accroissement de l’activité et de mieux servir la clientèle,
installation dans une nouvelle usine à Dol-de- Bretagne.

2012

Réorganisation de la production.

2015

Aujourd’hui, la société est spécialisée dans l’achat, la fabrication et la distribution de boyaux naturels.
 
Elle commercialise également une gamme de produits pour :
> la fabrication de la charcuterie (marinades, épices, ficelles, filets, couteaux).
> les emballages (barquettes, sacherie).

Sabrina Roland-Guyot succède à Jean-Claude Roland à la tête de GBB. 

2016

Un accompagnement client complet avec l’arrivée de nos machines.

2022
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Gros de bœuf (9 mètres)

Origine : Amérique du Sud 
Conditionnement : Sel sec
(seau, fût, possibilité de bouts
coupés, ficelés avec ou sans
boucle)
Calibres : 50/55, 55/60, 60/65
Utilisation : Saucisson (cuit, à
l’ail, sec), chorizo

Menu de bœuf (18 mètres)

Origine : Amérique du Sud 
Conditionnement : Sel sec
(seau, fût, possibilité de bouts
coupés, ficelés avec ou sans
boucle)
Calibres: 40/43, 43/46, 46/48,
48/+
Utilisation :  Saucisson, chorizo, 
andouillette, cervelat, boudin
noir

Baudruche

Origine : Amérique du Sud 
Conditionnement : Sel sec (seau,
fût)
Calibres : 110/120, 120/130, 130/+
Utilisation : Andouille, salami,
coppa,
mortadelle

Origine : France, Nouvelle-Zélande, Australie, Chine, Moyen-Orient, etc.
Conditionnement : Sel sec, saumure, sur tubes rigides ou sur gaines (pot, seau ou fût)
Qualité : AA - AB - B
Calibres : 18/20, 20/22, 22/24, 24/26, 26/28
Utilisation : Chipolatas, merguez, Francfort, Strasbourg, saucisse cocktail

NOS BOYAUX DE
M O U T O N

NOS BOYAUX DE
B O E U F



NOS BOYAUX DE
P O R C

Chaudins extra-large (en seau de 6 paquets)

Suivant graisse intérieure (en seau de 6 paquets)

Poches de porc (en seau de 50 poches)

MENU DE PORC

Origine : France
Conditionnement : Sel sec, saumure, sur gaines (pot, seau ou fût)
Calibres : 28/30, 30/32, 32/34, 34/36, 36/38, 38/40, 40/42, 42/44, 44/+ 
Utilisation : Toulouse, boudin noir, boudin blanc, chorizo, saucisse sèche

MENU DE COCHE

Origine : Europe 
Conditionnement : Sel sec, saumure, sur gaines (seau ou fût)
Calibres : 38/40, 40/43, 43/46, 46/50, 48/+
Utilisation : Boudin noir, saucisse sèche, saucisson sec, saucisson à l’ail

POCHES COLLÉES

Origine : Grande variété de calibres et formes, sur commande ferme et acceptation du délai
de fabrication 
Calibres : 55/50, 65/50, 75/50, 85/90, 95/80, 110/90, 12-16.5/60
Utilisation : Saucisson à la pièce
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Poivre noir moulu .............................
Poivre noir concassé ......................
Poivre blanc moulu ..........................
Oignons en rondelles .....................

NOS ÉPICES
N A T U R E L L E S

Sachet de 1 kg
Sachet de 1 kg
Sachet de 1 kg

Sachet de 500 g

Persil ................................................
Panade jaune neutre ...................
Sel fin ...................................................... 
Sel gros ...................................................

Sachet de 500 g
Sachet de 1 kg

Sac de 25 kg
Sac de 25 kg

NOS ÉPICES
C O M P O S É E S

Merguez orientale ................
Merguez méditéranéenne ..............
Saucisse nature ....................
Saucisse rosée .......................................
Saucisse ou boulette kefta ..................
Chorizo ..................................................Sachet de 2 kg
Saucisse basque ................................
Saucisse aux herbes ..........................

Seau de 5 kg ou 10 kg
Seau de 4,3 kg

Seau de 5 kg ou 10 kg
Seau de 5 kg
Seau de 3 kg

Sachet de 1 kg
Sachet de 1 kg
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Sachet de 1 kg
Sachet de 1 kg
Sachet de 3 kg
Sachet de 1 kg
Sachet de 1 kg

Mix saumure trempage ..............
Grill poulet extra ...........................
Épices côtes mexicaine...............
Pavé milanais ................................
Couscous ........................................
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NOS MARINADES

Ant i l la i se  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cur ry  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gyros  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ma î t re  d ’hôte l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Po iv re  sa l sa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Por tugai se  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Romar in  /  C i t ron . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
A i l  des  our s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Écha lote  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P rovençale  ( rouge)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Tex  Mex . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Lou i s iane Caju  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cur ry  Coco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cèpes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B idon de 2 ,9  kg
B idon de 2 ,9  kg
B idon de 2 ,9  kg
B idon de 2 ,9  kg
B idon de 2 ,9  kg
B idon de 2 ,9  kg
B idon de 2 ,9  kg
Seau de 2 ,5  kg
Seau de 2 ,5  kg
Seau de 2 ,5  kg
Seau de 2 ,5  kg
Seau de 2 ,5  kg
Seau de 2 ,5  kg
Seau de 2 ,5  kg

NOS MARINADES
B O U T E I L L E S

Maî t re  d ’hôte l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

La  boute i l le  de 260g
La boute i l le  de 240g
La boute i l le  de 230g
La boute i l le  de 230g
La boute i l le  de 230g
La boute i l le  de 230g
La boute i l le  de 230g
La boute i l le  de 230g
La boute i l le  de 230g
La boute i l le  de 230g

Cur ry  ind ienne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tex  Mex . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
BBQ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Thym c i t ron . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cèpes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
3  po iv res  et  c rème . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
A i l  des  Ours  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Echa lote  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tandoor i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .



114  Car rée 500cc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
114  Car rée couverc le  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
180  Rectangle  750cc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
180  Rectangle  1000cc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
180  Rectangle  1500cc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
180  Rectangle  2000cc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
180  Rectangle  couverc le  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

NOS CONDITIONNEMENTS

Carton de 500
Carton de 500
Carton de 300
Carton de 300
Carton de 300
Carton de 300
Carton de 300

MICRO-ONDABLES

P lat  55  +  dôme . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Car ton de 40

PLATEAUX

MV3 -  435cc couverc le  at tenant  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MV5 -  530cc couverc le  at tenant  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Car ton de 480
Carton de 440

FRAÎCHEUR

250  x  166  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
250  x  250  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
330  x  250  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Car ton de 1000
Carton de 1000

Carton de 500

POCHETTES  ADHÉSIVES
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Po lyes ter  4/8  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Recharge dév ido i r  4/8  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
L in  écru  0 ,8/3  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
L in  écru  3 ,5/3  po l i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
L in  écru  3 ,5/3  non po l i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
L in  rouge 3 ,5/2  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Car ton de 20
Carton de 24
Carton de 20
Carton de 20
Carton de 20
Carton de 20

F ICELLES

NOS CONDITIONNEMENTS 

N O S  A I D E S

F i le t  coton s imple  t rame 16  mai l les  50M . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
F i le t  coton s imple  t rame 18  mai l les  50M . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
F i le t  coton double  t rame 18  mai l les  50M . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
F i le t  po lyes ter  s imple  t rame 22  mai l les  50M . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
F i le t  po lyes ter  1+1  18  mai l les  50M . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rou leau de 50m
Rouleau de 50m
Rouleau de 50m
Rouleau de 50m
Rouleau de 50m

F I LETS

l  130  x  L  300  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
l  150  x  L  300  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
l  200  x  L  300  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
l  200  x  L  350  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
l  250  x  L  300  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
l  250  x  L  750  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
l  300  x  L  400  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
l  300  x  L  500  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
l  400  x  L  500  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Car ton de 1000
Carton de 1000
Carton de 1000
Carton de 1000
Carton de 1000

Carton de 500
Carton de 1000

Carton de 500
Carton de 500

SACS SOUS VIDE  90  MICRONS

Réut i l i sab le  200  +  100  x  400  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Réut i l i sab le  260  +  120  x  450  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Réut i l i sab le  300  +  140  x  500  mm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Car ton de 1000
Carton de 1000

Carton de 500

SACS BRETELLES  PEBD BLANC
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Couteau boucher  18  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Couteau boucher  26  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Couteau boucher  28  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Couteau boucher   31  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Couteau boucher  36  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Dénerveur  20  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Désosseur  f in  12  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Désosseur  dro i t  14  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Désosseur  dro i t  18  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Désosseur  recourbé 15  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
T ranche lard 30  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Couteau dente lé  36  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

COUTELLERIE

NOTRE PETIT MATÉRIEL 

Sc ie  à  main  20  pouces  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Sc ie  à  main  25  pouces  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Lame de sc ie  (ex i s te  en 17 ,5 ,  20  et  25  pouces) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SCIE  À  MAIN ET  LAME

Réf .  5520318
Réf .  5520326
Réf .  5520328
Réf .  5520331
Réf .  5520336
Réf .  5370320
Réf .  5640312
Réf .  5560314
Réf .  5560318
Réf .  5660315
Réf .  5450330
Réf .  5423336
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Feu i l le  inox  dos  dro i t  manche ny lon surmou. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fus i l  rond 300N 30  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fus i l  ova le  810N 31  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P ic  à  brochet te  inox  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P ic  à  brochet te  en bo i s  de hêt re  25  cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
A f fu teur  E rgo S tee l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Feu i l les  à  s teak   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

PRODUITS  DIVERS  

À l ’un i té
À l ’un i té
À l ’un i té

Carton de 1000
Carton de 1000

À l ’un i té
Sachet  de 2000

À l ’un i té
À l ’un i té
À l ’un i té
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